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Bloody Mary
Cocktail Bar

De l’hort al còctel

El nostre hort, situat als afores de Barcelona, ens
proporciona la majoria dels ingredients que fem servir

per crear els nostres còctels. Combinem tècniques
tradicionals i modernes per aconseguir l'equilibri perfecte

i oferir-vos sabors excepcionals en cada beguda.
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Bloody Marys
Descobreix el nostre Bloody Mary clàssic i les seves delicioses

variacions

$15$17

$21

250ml  I   1L

Bloody Mary Clásico *                           10 I 34
Vodka · Tomàquet Mix · La nostra recepta secreta
Vodka · Tomato Mix · Our Secret Recipe

Korean Mary  *                                                11 

Vodka · Tomàquet Mix · Kimchi
Vodka · Tomato Mix · Kimchi

$11

Caprese Mary  *                                              13
Ginebra + Herbes Mediterrànies · Tomàquet mix ·  Burrata
Gin + Mediterranean Herbs · Tomato Mix · Burrata foam

Ahumadito                                                           13
Mezcal · Carácter Mexicà· Tomàquet Mix

$14

$11

Bloody Trufado                                                12 
$11Vodka · Tomàquet Mix · Trufa

Vodka · Tomato Mix · truffle

Mezcal · Mexican Character · Tomato Mix

$11

$11

*Disponible en versió sense alcohol / Available alcohol-free - 8 

El nostre suc de tomàquet per emportar    1Litre        7



$14 $17

$21

Còctels de la casa
De la terra al teu got: ingredients locals i de temporada

$11

$11

$11

PepiCO₂ *
Cogombre + Coriandre · Ginebra · CO2

Cucumber + Coriander ·  Gin · CO2

12

$15

Velvet*
Sàlvia + Llimona · Vodka · Flor de Saüc . Fum . Clara d’Ou

Sage + Lemon · Vodka · Elderflower · Egg White

12

Amber Highball * 
Rooibos Caramel·litzat + Regalèssia · Vodka · Licor de Taronja · Cacao

Caramel Rooibos + Liquorice · Vodka · Orange Liqueur · Cocoa

12
Peach me Baby *

Préssec · Rom · Muscat · Llimona
Peach · Rum · Muscat · Lemon

12

Celebrity
Api + Romaní · Whisky + Gerd · Xerès Manzanilla

Celery + Rosemary · Whisky + Raspberry · Manzanilla sherry

12

*Disponible en versió sense alcohol / Available alcohol-free - 8 
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Còctels de la casa
On cada glop explica una història

$11

$11

$11

Golpe Bajo *
Kombutxa de Albercoc i Fulla de Figa · Bourbon

Apricot + Fig Leaf Kombucha · Bourbon

12

$15

Candela * 
Pebrot Vermell + Gingebre + Coriandre · Tequila · Amontillado · CO2

Red Pepper + Ginger + Coriander · Tequila · Amontillado · CO2

12

Aura *
Lavanda + Llima · Ginebra · Limoncello · Clara d'Ou · Soda

Lavender + Lime · Gin · Limoncello · Egg white · Soda

12
Dolce Vita

Síndria + Formatge de Cabra · Mezcal · Aperol

Watermelon + Goat cheese · Mezcal · Aperol

12

Melodia
Meló + Farigola de Llimona · Rom · Amaretto

Melon + Lemon Thyme · Rum · Amaretto

12

*Disponible en versió sense alcohol / Available alcohol-free - 8 
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Pica-pica / Appetizers

$11

$11

$11

$11

Olives amb Parmesà                                                                      5
Olives with Parmesan

Caprese amb Mozzarella de Burrata                                         12 
Caprese with Mozzarella de Burrata 

Mozzarelles fregides                                                                      8 
Fried Mozzarella 

Pebrots farcits de tonyina                                                            5 
Chilies stuffed with tuna

Flors de carbassó farcides                                          2,5€/unitat 
Stuffed Zucchini Flowers 
   
Arancini                                                                          2,5€/unitat 
Arancini

Taula Mixta:           La Clásica     17       -     La Generosa      35
Mixed Board:        The Classic   17       -    The Generous     35

Embotits i formatges italians
Charcuterie and cheeses made in Italy

Pernil de Parma i Burrata                                                 16
Parma Ham and Burrata 

Taula de Formatges                                                           13
Board with Cheeses 

Taula de Sabors Vegetals                                                 15
Table of vegetable flavours

Taules / Boards 



Provoloco                                                                                     10
Salami, provola fumada, tomàquet i crema de bolets
Salami, smoked provola,  Tomato and cream of mushroom 

The Goatfather                                                                      10
Tomàquet, formatge de cabra, ruca, salsa pesto
Tomato, ,goat cheese, rocket , pesto sauce 

Ta Leggiu                                                                                       10
Salami picant, pebrots, formatge Taleggio i olivada
Spicy salami, peppers, Taleggio cheese and olivada

El Campesino                                                                             10
Pebrots, ruca, tomàquet sec i olivada
Peppers, rocket , dried tomato, olivada 

Pistacchiosa                                                                              11 
Speck, tomàquet, provola fumada, crema de festuc
Speck, tomato, smoked provola, pistachio cream

El Rustico                                                                                      11 
Panceta, pecorino, albergínia, ruca, pesto
Pancetta, pecorino cheese, aubergine, rocket, pesto

La Cremosa                                                                                12
Mortadel·la de festuc, burrata, crema de tòfona
Pistachio mortadella, burrata cheese, truffle cream

De Trufa Madre                                                                       13
Pernil, burrata, tomàquet sec i crema de tòfona
Ham, burrata, sundried tomato and truffle cream 

$14 $17

$21

$11

$11

$11

$11

Entrepans/ Sandwiches 
El plaer de lo simplicitat, entre dos troços de pa
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Vins i cerveses / Wines & Beers

Elaborats en soleres tradicionals per bodegues històriques del Marc de Xerès,
amb criança sota terra

Crafted in traditional solera systems by historic wineries in the Jerez region,
aged under flor 

Cerveza Artesanal Lager                 4,5

Cerveza Artesanal IPA                      5,5

330 ml

330 ml

Selecció rotativa de bodegues catalanes i mediterrànies
 Rotating selection from Catalan and Mediterranean wineries

Per acompanyar el teu aperitiu o per gaudir-ne sol

 To accompany your appetizer or enjoy something simple

$11

$11

Fino                                                        4

Ammontillado                                        5      

Palo Cortado                                        6      

Oloroso                                                 7      

75 ml

75 ml

75 ml

75 ml

Vi Blanc (copa)                                    4    125 ml

vi negre (copa)                                    4,5    125 ml
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